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台湾儍師傅（サーシーフ）シリーズ

昨今の物価高から、美味・高品質・低価格点心を

お届けしたいと言う願いから生まれた

NO.102 黒ゴマあんまん NO.107 美味鶏肉焼売

NO.103 牛肉小籠包 NO.104 美味小籠包 NO.105トリュフ入り小籠包

規 格 35g 25個 x 10袋

香ばしい黒ゴマの風味が口いっぱい

に広がり、芳醇で奥深い味わいをお

楽しみいただけます。カリッと揚げ

れば、より一層美味しく召し上がれ

ます。

凍ったままの商品を、強火で約10分間

蒸して下さい。

蒸してから、約170℃の油に入れて、

キツネ色になるまで揚げて下さい。

規 格 25g 30個 x 12袋

国産鶏肉を主原料に、たっぷりの玉ね

ぎを加えて仕上げた焼売です。鶏肉な

らではのあっさりとした旨味に、玉ね

ぎの自然な甘みが広がり、ヘルシーで

飽きのこない美味しさをお楽しみいた

だけます。

凍ったままの商品を、強火で

約10分間蒸して下さい。

規 格 14g １KG x 8袋

魚すり身と国産鶏肉を使用、更に漢方

薬として知られる「陳皮」を練り込み

ました。口の中に広がる独特の芳香と

風味が特徴です。鍋の具材として特に

おすすめです。

たっぷりの沸騰したお湯の中に凍っ

たままの商品を入れ、約7分間茹で

てください。

規 格 28g 50個 x 7袋 規 格 28g 50個 x 7袋 規 格 28g 50個 x 7袋

凍ったままの商品を、強火で

約8分間蒸して下さい。

NO.150魚香鶏肉団子
（陳皮入り）

肉汁あふれる牛肉小籠包。ひと口頬

張れば、濃厚な旨みと香りが口いっ

ぱいに広がります。

肉汁あふれる小籠包に、黒トリュフの

豊かな風味を閉じ込めました。一口で

広がる至福の香り、ふさわしい逸品で

す。

凍ったままの商品を、強火で

約8分間蒸して下さい。

おろし生姜の爽やかな風味と青ネギ

の香りが広がる、あっさり味の小籠

包。大豆たんぱくを使用し、軽やか

でヘルシーに仕上げました。

凍ったままの商品を、強火で

約8分間蒸して下さい。


