
蒸し餃子
冷凍から中火で

約7分蒸して下さい

アレルゲン

小麦、乳成分、ごま、

大豆、鶏肉、豚肉

2021.08.31現在

(ご注意)変更になる場合が有りますので、詳細は営業担当までお問合せ下さい

規格
24g 30個x12袋

茹で餃子スープ餃子焼き餃子
焼き餃子の要領で

約160ccのお水をかけて

約7分蒸焼きして下さい

スープに入れて

冷凍から中火で

約8分茹でて下さい

たっぷりのお湯で

冷凍から中火で

約8分茹でて下さい

蒸し餃子

冷凍から中火で

約7分蒸して下さい

アレルゲン

えび、小麦、乳成分、

ごま、鶏肉、豚肉

2021.08.31現在

(ご注意)変更になる場合が有りますので、詳細は営業担当までお問合せ下さい

規格
24g 30個x12袋

茹で餃子スープ餃子焼き餃子
焼き餃子の要領で

約160ccのお水をかけて

約7分蒸焼きして下さい

スープに入れて

冷凍から中火で

約8分茹でて下さい

たっぷりのお湯で

冷凍から中火で

約8分茹でて下さい

アレルゲン

小麦、ごま、大豆、

ゼラチン、鶏肉、豚肉

2021.08.31現在

(ご注意)変更になる場合が有りますので、詳細は営業担当までお問合せ下さい

規格
35g 35個x８袋

茹で餃子 スープ餃子焼き餃子
焼き餃子の要領で

約160ccのお水をかけて

約８分蒸焼きして下さい

スープに入れて

冷凍から中火で

約1２分茹でて下さい

たっぷりのお湯で

冷凍から中火で

約1２分茹でて下さい

蒸し餃子
冷凍から中火で

約8分蒸して下さい

アレルゲン

小麦、乳成分、ごま、

大豆、鶏肉、豚肉

2021.08.31現在

(ご注意)変更になる場合が有りますので、詳細は営業担当までお問合せ下さい

規格
30g 30個x10袋

揚げ焼き
焼き餃子の要領で

約160ccのお水をかけて

約7分蒸焼きして下さい

冷凍から約170℃の油で

約８分揚げて下さい

揚げ
冷凍から170℃の油で

約7分揚げて下さい

アレルゲン

小麦、乳成分、豚肉

2021.08.31現在

(ご注意)変更になる場合が有りますので、詳細は営業担当までお問合せ下さい

規格
25g 30個x12袋

フランクフルト風

揚げて、ケチャップと

カラシを掛けて下さい

NO.787 台湾風韮水餃子

NO.78８ 香港風海老水餃子

NO.78９ 小籠餃子

NO.203 夜市にらまんじゅう

NO.914 サクサクピザボール

新商品 ご説明
（注）画像はイメージです

調理方法 (夜市にらまんじゅう)調理方法 (夜市小籠包)

又は

調理時間は目安です

火傷にご注意下さい


